
  
   
厳選

。おも
てなしの心が光る個店

八
王
子

エ
キ
チ
カ
版



八
王
子

　食
べ
歩
き
の
決
定
版

　
古
の
伝
統
が
色
濃
く
残
る
八
王
子
。
美
し
い
自
然

に
囲
ま
れ
、
利
便
性
に
優
れ
た
こ
の
街
は
知
る
人
ぞ

知
る
グ
ル
メ
の
聖
地
。
宿
場
町
と
し
て
栄
え
た
街
の

気
質
は
、
今
も
な
お
店
主
の
こ
だ
わ
り
や
も
て
な
し

か
ら
存
分
に
感
じ
る
こ
と
が
出
来
ま
す
。

　
地
元
の
人
が
本
当
は
教
え
た
く
な
い
、
自
慢
の
料

理
と
店
主
の
物
語
が
堪
能
で
き
る
、
珠
玉
の
銘
店
を

少
し
だ
け
ご
紹
介
し
ま
す
。

八王子食べ歩きBOOK

八王子のランチ

Soul Gri l l
アメリカンダイナー

INDRA
インドカレー

CITRA Hachioj i
フレッシュジュース&カスタムサラダ

03

04

05

06

07

08

09

10

11

12

13

14

/
ぶーる・ぶーる・ぶらんじぇり
ヨーロッパ製法自家製パン

Jazz Bar＆Cafe ROMAN
煮かつサンド

八王子のディナー

エキチカの見どころGUIDE

八王子駅前MAP

EL VALENCIANO
スペイン料理

けいの家
十勝食材と八王子野菜

龍神丸市場
三陸海の幸と八王子野菜/

SCENE
RESTAURANT&BAR

洋酒 考
BAR/

Vagabond
フレンチ

小川の魚
川魚

八王子バル
イタリアン

NO.8 PIZZERIA
ピッツェリア/ /

八王子ラーメン/
※本誌に掲載の情報は平成29年10月現在のものです。
※価格表記が税込みか税抜かは各店舗にお問い合わせください。
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Soul Grillソウルグリル
寺町 71-3
042-628 -7106
月-金 11:30 -15:00 
土日祝 11:00-15:00(LO)14:00
夜 17:30-23:00(LO)22:00
火　　　有

オーナーシェフ

松井 淳さん

肉
汁
滴
る
絶
品
バ
ー
ガ
ー
　

　

本
誌
の
表
紙
で
登
場
し
た
一
番
人

気
の
ハ
ン
バ
ー
ガ
ー(

ポ
テ
ト
・
サ

ラ
ダ
・
ド
リ
ン
ク
付
１
、０
０
０
円)

。

粗
挽
肉
と
手
切
り
の
肉
を
使
用
し
た

手
捏
ね
パ
テ
ィ
は
炭
火
で
ふ
っ
く
ら

と
焼
き
上
げ
る
。
噛
み
締
め
た
瞬
間

に
広
が
る
、
ジ
ュ
ー
シ
ー
か
つ
プ
リ
ッ

と
し
た
肉
の
旨
味
と
野
菜
の
シ
ャ
キ

シ
ャ
キ
感
が
絶
妙
に
マ
ッ
チ
す
る
絶

品
ハ
ン
バ
ー
ガ
ー
だ
。
バ
ン
ズ
も
市

内
の
人
気
パ
ン
屋
ド
ゥ
エ
ト
ゥ
レ
の

も
の
を
使
用
。「
そ
の
日
の
気
温
や
季

節
の
食
材
に
合
わ
せ
て
決
め
る
」
と

い
う
日
替
わ
り
プ
レ
ー
ト
も
ラ
ン
チ

な
ら
で
は
の
お
得
な
一
皿
。
お
酒
の

種
類
が
豊
富
な
の
も
人
気
の
秘
訣
だ
。

日
本
で
の
取
扱
い
は
珍
し
い
ブ
ル
ッ

ク
リ
ン
ラ
ガ
ー
ビ
ー
ル
は
比
較
的
軽

め
で
、ハ
ン
バ
ー
ガ
ー
と
も
相
性
抜
群
。

肉の塊から切り出して炭火で焼く
食べ応えのあるリブステーキ (¥2,800/200g)

心地よい空間で過ごす
豊かなひととき
八王子の人は、八王子が好き。それは料

理人も例外ではありません。海外や都心

で技を磨き、大好きな八王子にお店を構え、

その腕を存分に振るっている人も少なく

ありません。心地よい空間でゆっくりと

食事できるお店が多いのも、八王子なら

では。魅力あふれる店主とのおしゃべり

を楽しみながら、個性的な料理に舌鼓を

打ってみませんか。

炭火で焼き上げる
アメリカンダイナー

Soul Grill
ソウル グリル

寺町

毎月ジャズやボサノバ等の
ライブが行われている

ランチ

日替りサンドウィッチの具材はジューシーなリブステーキ ( ポテト・サラダ・ドリンク付 ¥1,000)

　

八
王
子
駅
南
口
か
ら
徒
歩
６
分
、
閑
静

な
住
宅
街
に
佇
む
「
ソ
ウ
ル
グ
リ
ル
」
は
、

ア
メ
リ
カ
南
部
の
ソ
ウ
ル
フ
ー
ド
や
ハ
ン

バ
ー
ガ
ー
、
肉
料
理
な
ど
を
堪
能
で
き
る

ア
メ
リ
カ
ン
ダ
イ
ナ
ー
だ
。
炭
火
で
焼
き

上
げ
た
肉
料
理
は
、
男
性
の
み
な
ら
ず
女

性
客
も
虜
に
し
て
い
る
。
ア
メ
リ
カ
映
画

「
ダ
イ
ナ
ー
」
の
世
界
に
憧
れ
て
シ
ェ
フ

を
志
し
た
と
い
う
オ
ー
ナ
ー
シ
ェ
フ
の
松

井
さ
ん
。
六
本
木
の
人
気
ダ
イ
ナ
ー
で
長

年
修
行
を
積
み
、
平
成
28
年
4
月
に
こ
の

店
を
オ
ー
プ
ン
さ
せ
た
。
松
井
さ
ん
の
趣

味
が
感
じ
ら
れ
る
店
内
は
、
開
放
的
で
心

地
よ
い
空
間
。
テ
ー
ブ
ル
席
は
28
席
に
、

広
い
カ
ウ
ン
タ
ー
席
も
あ
る
の
で
、
１
人

で
も
大
人
数
で
も
楽
し
め
る
の
が
嬉
し

い
。
ラ
ン
チ
は
ハ
ン
バ
ー
ガ
ー
、
サ
ン
ド

ウ
ィ
ッ
チ
、日
替
り
プ
レ
ー
ト
の
3
種
類
だ
。

ある日の日替りプレート。特製ソース
をたっぷりとかけたチキンブレストの

テンダーグリル (¥1,000)

　

デ
ィ
ナ
ー
に
は
ア
メ
リ
カ
産
リ

ブ
ス
テ
ー
キ(

写
真
上)

が
お
す
す

め
。
赤
ワ
イ
ン
と
醤
油
ベ
ー
ス
の
コ

ク
が
あ
る
ソ
ー
ス
で
お
酒
が
進
む
。

フ
ィ
ッ
シ
ュ
・
ア
ン
ド
・
チ
ッ
プ
ス

と
楽
し
む
も
良
し
、
コ
ー
ス
料
理
を

堪
能
す
る
も
良
し
。
ま
ず
は
肉
の
旨

味
を
噛
み
締
め
て
ほ
し
い
。
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横山町10 -15
042 -645 -4607
10:00 -19:00
不定休

ROMAN ロマン

店主
高木 慎二さん

八日町 3 -12
042 -697- 3716
昼 11:30 -15:00
夜 17:00 -21:00
水　　　有

CITRA Hachioji
シトラ ハチオウジ

横山町16 -5
042-626 -8806
10:00 -19:00
第１,３,５月・火

店主
草野 武さん

本町 2-2
042-622 - 4448
昼 12:00 -15 :00
夜 17:00 -21:00
火・水

INDRA インドラ

シェフ

天野 順子さん

オーナーシェフ

林 芳文さん

ぶーる・ぶーる・ぶらんじぇり

Jazz Bar ＆ Cafe

INDRA
インドラ

本町

美
食
家
に
愛
さ
れ
る
味
わ
い
深
い
カ
レ
ー
　

　

ア
ン
テ
ィ
ー
ク
の
扉
を
開
く
と
、
エ
キ
ゾ
チ
ッ
ク
な
店
内
で
は
い
つ

も
お
客
さ
ん
の
愉
し
げ
な
声
が
聞
こ
え
て
く
る
。
イ
ン
ド
ラ
は
、
昭
和

51
年
か
ら
続
く
イ
ン
ド
カ
レ
ー
の
老
舗
だ
。
シ
ェ
フ
の
天
野
さ
ん
は
、

本
場
イ
ン
ド
の
カ
ル
カ
ッ
タ
で
「
母
の
味
」
を
学
び
、
地
元
の
八
王
子

で
店
を
構
え
た
。
イ
ン
ド
カ
レ
ー
や
自
家
製
ハ
ー
ブ
で
ア
レ
ン
ジ
を
加

え
た
料
理
は
、
天
野
さ
ん
に
し
か
作
り
出
せ
な
い
味
と
し
て
定
評
が
あ

る
。
そ
の
秘
訣
は
玉
ね
ぎ
と
ス
パ
イ
ス
。
な
ん
と
毎
日
20
㎏
以
上
も
の

玉
ね
ぎ
を
8
時
間
か
け
て
炒
め
、
20
種
類
以
上
の
ス
パ
イ
ス
を
ブ
レ
ン

ド
し
て
い
る
と
い
う
。
ク
セ
に
な
る
カ
レ
ー
と
笑
顔
で
迎
え
入
れ
て
く
れ

る
天
野
さ
ん
の
魅
力
に
惹
か
れ
、
足
繁
く
通
う
リ
ピ
ー
タ
ー
も
多
い
そ
う
。

1. ひき肉とナスのカレー (¥900) はチャパティ (¥180) との組合せが抜群
2. トマトベースのスペシャルチキンカレー (¥1,300)3. アンティーク家具や
絵画に彩られる店内 4. 野菜たっぷりのスパイシーブルスケッタ (¥650)

1. 酸味が強めのカリフォルニア産
オレンジを使用。季節に合わせて
国産とブレンド 2. オランダ製のイ
ンテリアが素敵な店内 3. 季節の生
搾り柑橘ジュースは持ち帰りも可
(¥550)4. デリが選べるナチュラル
ランチプレート (¥1,000)

厳選素材を無添加で
カラダ想いのやさしいカフェ

CITRA Hachioji
シトラ ハチオウジ

八日町

果
物
を
毎
日

ゴ
ク
ゴ
ク
ど
う
ぞ
。
　

　

グ
リ
ー
ン
に
囲
ま
れ
、
ナ
チ
ュ
ラ
ル
な
魅
力
に
溢
れ
る

店
内
。
そ
の
雰
囲
気
に
ぴ
っ
た
り
な
、
国
産
野
菜
や
果
物

を
ふ
ん
だ
ん
に
使
っ
た
オ
リ
ジ
ナ
ル
メ
ニ
ュ
ー
が
並
ぶ
。

大
分
出
身
で
あ
る
オ
ー
ナ
ー
シ
ェ
フ
の
林
さ
ん
は
、
八
王

子
に
魅
了
さ
れ
、
そ
こ
に
店
を
持
つ
こ
と
を
目
標
と
し
て

数
々
の
名
店
で
修
業
。
毎
日
安
心
し
て
お
い
し
く
食
べ
ら

れ
る
料
理
を
提
供
し
た
い
と
の
思
い
か
ら
、
ジ
ュ
ー
ス
と

カ
ス
タ
ム
サ
ラ
ダ
が
ベ
ー
ス
の
店
を
オ
ー
プ
ン
さ
せ
た
。

厳
選
し
た
素
材
を
ゆ
っ
く
り
と
絞
る
こ
と
で
、
新
鮮
さ
を

全
く
損
な
わ
な
い
コ
ー
ル
ド
プ
レ
ス
ジ
ュ
ー
ス
は
、
絶
品

の
ひ
と
こ
と
。
ま
た
、
全
メ
ニ
ュ
ー
化
学
調
味
料
は
無
添

加
。
持
ち
帰
り
も
可
能
な
の
で
、
わ
が
家
の
も
う
一
品
と

し
て
も
活
用
し
た
い
。

1.Boule は 丸 い、Beurre は バ タ ー。
ぶーるぶーるという看板商品のクロ
ワッサン。(¥200)2. イートインも出
来る 3. パイ生地で季節のフルーツを
包んだダノワーズ (¥270) とブリオッ
シュタルティーヌ (¥260)4. 様々なパ
ンが並び、思わずうっとりする店内

ヨーロッパ製法と
地元食材にこだわるパン

ぶーる・ぶーる・
ぶらんじぇり

横山町

風
味
豊
か
な
小
麦
の
香
り
に
惹
き
つ
け
ら
れ
て

　

フ
ラ
ン
ス
の
ブ
ル
タ
ー
ニ
ュ
を
思
わ
せ
る
外
観
が
目
を
引

く
人
気
の
パ
ン
屋
。
店
主
の
草
野
さ
ん
は
趣
味
の
ロ
ッ
ク
ク

ラ
イ
ミ
ン
グ
の
た
め
に
ア
メ
リ
カ
を
訪
れ
た
際
、
60
マ
イ
ル

も
離
れ
た
場
所
か
ら
も
お
客
さ
ん
が
訪
れ
る
パ
ン
屋
と
そ
の

パ
ン
の
美
味
し
さ
に
衝
撃
を
受
け
、
自
身
も
パ
ン
屋
に
な
る

こ
と
を
決
意
。
広
告
業
界
に
勤
め
る
傍
ら
、
夜
間
は
学
校
で

製
パ
ン
を
学
び
、
そ
の
後
は
都
心
の
パ
ン
屋
で
修
行
。
念
願

の
店
を
生
ま
れ
育
っ
た
八
王
子
に
構
え
た
。
八
王
子
産
の
小

麦
粉
や
牛
乳
な
ど
を
使
用
し
、
フ
ラ
ン
ス
・
ド
イ
ツ
の
伝
統

製
法
で
作
ら
れ
た
パ
ン
は
評
判
で
、

遠
方
か
ら
買
い
に
来
る
人
も
多
い
。

飽
く
な
き
探
究
心
で
次
々
と

生
み
出
さ
れ
る
パ
ン
が
人
気

を
呼
ぶ
、
今
や
八
王
子
に

無
く
て
は
な
ら
な
い
銘
店
だ
。

伝統の味を受継ぐ
八王子名物煮かつサンド

ROMAN
ロマン

横山町

人
気
に
は
理
由
が
あ
る

　

老
舗
ジ
ャ
ズ
バ
ー
の
看
板
商
品
「
煮
か

つ
サ
ン
ド
」。
揚
げ
た
て
の
ミ
ル
フ
ィ
ー
ユ

カ
ツ
に
30
年
間
継
ぎ
足
さ
れ
た
秘
伝
の
タ

レ
を
た
っ
ぷ
り
と
染
み
込
ま
せ
た
煮
か
つ

サ
ン
ド
は
八
王
子
の
名
物
だ
。
同
じ
く
人

気
の
玉
子
サ
ン
ド
は
、
オ
ー
ナ
ー
の
高
木

さ
ん
と
妻
の
み
わ
さ
ん
に
し
か
作
れ
な
い
、

熟
練
技
の
ふ
わ
ふ
わ
の
玉
子
焼
き
が
特
徴
。　
　
　
　
　
　
　

　

高
木
さ
ん
は
サ
ッ
ク
ス
奏
者
と
し
て
の

顔
を
持
つ
。
音
楽
家
と
し
て
東
京
デ
ィ
ズ

ニ
ー
ラ
ン
ド
の
コ
ン
サ
ー
ト
マ
ス
タ
ー
ま

で
手
が
け
て
い
た
と
い
う
か
ら
驚
き
だ
。

「
音
楽
も
料
理
も
ク
リ
エ
イ
テ
ィ
ブ
な
仕
事
」

と
高
木
さ
ん
。
音
楽
で
培
っ
た
経
験
は
、
こ
の
仕
事
で
も
存
分
に

活
か
さ
れ
て
い
る
そ
う
。
１
日
で
１
５
０
０
個
売
れ
る
日
も
あ
る
と

い
う
空
前
絶
後
の
人
気
商
品
で
あ
る
絶
品
サ
ン
ド
を
ご
賞
味
あ
れ
。

1. 熟練技のサンド ( 煮かつ ¥700・玉子 ¥600/各3切れ )2. センスが光る店内
3. 現役サックス奏者として舞台に立つことも 4. できたてと変わらないサンド
の味を楽しめる技術を考案。ネット通販や八王子名物のお土産としても人気

１

2

3

4

１

2

3

4

１

23

4

1

2

3

Jazz Bar ＆ Cafe

魔法のようなスパイス使いは
虜になること間違い無し！

4
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EL VALENCIANO
エル バレンシアーノ

明神町 4 -2 -10 B1
042 -642 -3160
月 -木 18:00-22:30(LO)21:00
金 -土 18:00-22:30(LO)21:30
日、第１,３月 オーナーシェフ

大八木 元博さん

　
「
英
語
が
わ
か
ら
な
い
俺
に
ず
っ
と
話

し
か
け
て
く
れ
た
」。
学
生
時
代
、
ア
メ

リ
カ
留
学
で
出
会
っ
た
ス
ペ
イ
ン
人
の
フ

レ
ン
ド
リ
ー
な
人
柄
に
惹
か
れ
た
の
が
ス

ペ
イ
ン
料
理
を
始
め
る
き
っ
か
け
に
な
っ

た
と
い
う
、
オ
ー
ナ
ー
シ
ェ
フ
の
大
八
木

さ
ん
。
地
下
の
隠
れ
家
的
な
雰
囲
気
が
漂

う
店
内
に
は
、
魚
介
の
香
り
が
い
っ
ぱ
い

に
広
が
っ
て
い
る
。
い
つ
で
も
楽
し
め
る

パ
エ
ジ
ャ
な
ど
の
グ
ラ
ン
ド
メ
ニ
ュ
ー

の
ほ
か
、
旬
の
食
材
を
使
っ
た
黒
板
メ

ニ
ュ
ー
も
。
す
べ
て
ス
ペ
イ
ン
産
に
こ
だ

わ
っ
た
ワ
イ
ン
も
お
す
す
め
。
見
た
目
は

豪
快
だ
が
、
繊
細
で
深
い
味
わ
い
が
あ
る

の
が
ス
ペ
イ
ン
料
理
の
特
徴
。
ブ
レ
の
な

い
味
付
け
と
時
間
を
か
け
た
丁
寧
な
下
ご

し
ら
え
が
要
と
の
こ
と
。

手
間
を
惜
し
ま
ず
作
る

本
格
パ
エ
ジ
ャ

　

ス
ペ
イ
ン
の
バ
レ
ン
シ
ア
で
修
行

し
た
経
験
も
あ
る
大
八
木
さ
ん
。
そ

の
店
が
修
行
を
受
け
入
れ
て
く
れ
た

の
は
、
過
去
に
も
日
本
人
が
そ
の
店

で
修
行
を
し
て
い
た
か
ら
だ
そ
う
。

帰
国
後
、
銀
座
に
あ
る
そ
の
日
本
人

シ
ェ
フ
の
元
で
修
行
を
重
ね
、
平
成

18
年
、
エ
ル
バ
レ
ン
シ
ア
ー
ノ
を

オ
ー
プ
ン
。
決
し
て
手
を
抜
か
な
い

と
い
う
下
ご
し
ら
え
は
、
な
ん
と
営

業
時
間
よ
り
長
い
時
間
を
費
や
し
て

い
る
の
だ
と
か
。
中
で
も
必
食
な
の

は
、
バ
レ
ン
シ
ア
風
パ
エ
ジ
ャ(

写

真
上)

。
味
の
決
め
手
は
、
鳥
取
県

産
の
大
山
地
鶏
を
６
時
間
煮
込
ん
で

作
る
ブ
イ
ヨ
ン
。
地
鶏
と
ウ
サ
ギ

肉
を
使
っ
た
こ
の
パ
エ
ジ
ャ
は
、
平

成
21
年
に
ス
ペ
イ
ン
で
開
か
れ
た
パ

エ
ジ
ャ
大
会
で
外
国
人
最
優
秀
賞
を

取
っ
た
ほ
ど
。
各
国
で
の
思
い
出
を

懐
か
し
そ
う
に
語
る
大
八
木
さ
ん
が

作
る
パ
エ
ジ
ャ
は
、
人
と
の
出
会
い

を
大
切
に
す
る
温
か
い
人
柄
が
感
じ

ら
れ
る
逸
品
だ
。

本場で認められたバレンシア風
パエジャ (¥1400/1 人前 )

バレンシア仕込みのパエジャ
味の決め手は丁寧な下ごしらえ

EL VALENCIANO
エル　バレンシアーノ

明神町

人気のマッシュルームのアヒージョ(¥690)
スペインオムレツ (¥490)

ディナー

職人気質な店主の 
こだわりが宿るお店
まちと自然の距離が近い八王子に

は、その日に収穫した朝採り野菜

や、ついさっきまで川で泳いでい

た川魚を堪能できるお店があるの

も特徴です。食を極めた料理人が、

素材を求めてこの街に訪れる、な

んてこともあるそう。店主のおも

てなしと丁寧な仕事ぶりに、満足

していただけること間違い無し。

きっとまた訪れたくなるようなお

店ばかりです。
カスティーリャ地方でポピュラーな

食欲を刺激するにんにくスープ (¥540)
蟹、海老、白身魚を煮出した濃厚スープに魚介の旨味がぎゅっと詰まった看板メニュー。魚介のパエジャ (¥1,490/1 人前 ) ※注文は 2 人前から
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昼 11:00 -15:00(LO)14:30
夜 17:30 -23:00(LO)22:00
月 ※祝日の場合は火曜に振替

NO.8 PIZZERIA

東町 1-11#101
042-649 -8357

東町 1-11#102
042-649 -3692

八王子バル

明神町3 -9 -1 MKビル 1F
042 -649 -1724
月 -金 /昼 11:30 -14:00
　　　  夜 17:00 -23:00
土 17:00 -23:00　　日     有

けいの家
旭町 6 -4
042-649 -7942
月 -金 /昼 11:30 -14:00
　　　  夜 17:00 -23:00
土 17:00 -23:00　　日     有

龍神丸市場

オーナー

北澤 秀彦さん

横山町 11-6 
ウェストポイントビル 2F
042 -649 -3749
18:00-24:00(LO)23:30
日 18:00-23:00(LO)22:30
火

Vagabond

オーナーシェフ

皆川 裕輔さん

岩手県の山田から八王子の山田
まで徹底的に食探し！三陸の幸
と八王子採り直野菜を堪能！

姉妹店

オーナー

木口 英男さん

ヴァガボンド

営業時間、定休日は、両店共通

や

カウンター席で楽しめる
家庭的なフレンチ

横山町

今夜の気分は、イタリアン？
それとも石窯ピザ？

東町

イ
タ
リ
ア
ン
と
ピ
ザ
専
門
店
が

隣
接
し
、
気
分
で
選
べ
る

　

多
く
の
人
に
愛
さ
れ
今
年
で
9
年
目
の
人
気

店
、
八
王
子
バ
ル
の
隣
に
昨
年
、
姉
妹
店N

O
.8 

PIZZERIA

が
オ
ー
プ
ン
。
こ
れ
を
機
に
、
本
格

イ
タ
リ
ア
ン
と
ピ
ザ
専
門
店
と
し
て
、
再
ス
タ
ー

ト
し
た
。「
以
前
働
い
て
い
た
有
名
イ
タ
リ
ア
ン

同
様
、
質
の
高
い
サ
ー
ビ
ス
、
料
理
、
空
間
を

提
供
し
た
い
」
と
オ
ー
ナ
ー
木
口
さ
ん
。
八
王

子
バ
ル
で
は
、
シ
チ
リ
ア
で
修
業
し
た
シ
ェ
フ

の
感
性
を
活
か
し
た
メ
ニ
ュ
ー
が
並
ぶ
。
一
方
、

N
O

.8 PIZZERIA

で
は
、
本
場
イ
タ
リ
ア
、
ナ

ポ
リ
か
ら
わ
ざ
わ
ざ
取
り
寄
せ
た
石
窯
で
木
口

さ
ん
自
ら
が
焼
き
上
げ
る
薪
の
香
り
高
い
ピ
ザ

を
、
デ
ザ
イ
ン
性
の
高
い
お
し
ゃ
れ
な
店
内
で
楽
し

む
こ
と
が
出
来
る
。
ピ
ザ
は
テ
イ
ク
ア
ウ
ト
も
可
。

1. 薪を使い石窯で焼き上げる、モッツァレラチーズとトマトの相性が抜群のナ
ポリ風マルゲリータ (¥900)2. 香味野菜をじっくり煮込みクリームを入れて仕上
げるコクのあるボロネーゼ (¥1,200) 3. 隣接する 2 店舗

大人数も O K!
海と山の幸に恵まれた居酒屋

けいの家

明神町

　

け
い
の
家
の
コ
ン
セ
プ
ト
は
「
農
夫
と

海
女
の
逢
瀬
」。
八
王
子
産
の
野
菜
と
北

海
道
産
の
魚
介
を
提
供
す
る
た
め
に
は
妥

協
を
許
さ
な
い
。
そ
の
こ
だ
わ
り
は
、
メ

ニ
ュ
ー
を
開
く
と
一
目
で
分
か
る
。
料
理

の
写
真
や
値
段
だ
け
で
は
な
く
、
食
材
が

ど
の
よ
う
な
産
地
で
育
て
ら
れ
た
か
や
、

生
産
者
の
思
い
ま
で
一
緒
に
添
え
ら
れ
て

い
る
の
だ
。
オ
ー
ナ
ー
北
澤
さ
ん
は
、
自

ら
産
地
に
赴
き
、
食
材
を
調
達
し
て
い
る

と
い
う
。
時
鮭
や
八
角
、
希
少
性
の
高
い

「
本
し
し
ゃ
も
」
を
求
め
て
十
勝
の
広
尾

町
ま
で
行
く
ほ
ど
。
産
地
か
ら
直
送
さ
れ

る
本
し
し
ゃ
も
の
刺
身(

１
、２
０
０
円)

は
大
変
希
少
価
値
が
高
く
、
北
澤
さ
ん
と

生
産
者
と
の
間
に
信
頼
関
係
が
あ
る
か
ら

こ
そ
提
供
で
き
る
メ
ニ
ュ
ー
だ
。

八
王
子
野
菜
の
採
り
直
は
必
食
　

　

収
穫
か
ら
２
、３
時
間
ほ
ど
で
サ
ラ
ダ
に
な

る
八
王
子
産
の
野
菜
は
新
鮮
そ
の
も
の
。
八

王
子
市
石
川
町
で
栽
培
さ
れ
る
貴
重
な
原
木

椎
茸
の
「
バ
タ
ー
醤
油
焼(

６
２
０
円)

」
は
、

肉
厚
で
椎
茸
本
来
の
濃
厚
な
香
り
を
楽
し
め

る
と
評
判
だ
。
八
王
子
の
江
戸
東
京
野
菜(

写

真
右
上)

も
食
べ
ら
れ
る
と
い
う
。
こ
れ
ほ
ど
食
材
に
こ

だ
わ
る
店
に
も
関
わ
ら
ず
、
団
体
客
も
大
歓
迎
と
い
う
か

ら
嬉
し
い
。
完
全
個
室
の
店
内
で
気
兼
ね
な
く
盛
り
上
が

れ
る
「
旬
の
味
覚
満
載
季
節
限
定
コ
ー
ス
」
も
お
す
す
め
。

人
気
店
の
た
め
店
が
満
席
…
そ
ん
な
時
は
、
駅
前
に
オ
ー

プ
ン
し
た
姉
妹
店
の
龍
神
丸
市
場
へ
。
三
陸
の
海
の
幸
と

八
王
子
野
菜
が
お
出
迎
え
を
し
て
く
れ
る
。

八王子野菜の採り直サラダは
完全日替り (880円)

30 名入れる広いお座敷は要予約
掘りごたつでゆっくりくつろげるのも嬉しい

八王子バル
NO.8 PIZZERIA

十勝広尾のししゃもや八角を含む刺身７種と珍味２種の海宝積荷満載盛り (¥2,980)

三陸の海で育った産地直送
生牡蠣はミネラル豊富

1. ワインは常時 30 種類以上揃う 2. シャルキュ
トリー盛り合わせは白レバーパテや鴨の生ハ
ム等全て自家製 (¥3,680)3. 日替りのアミュー
ズはリエットと食べ放題のパン２種も付く
(¥680)4. 大きなカウンターのある店内

充
実
の
美
食
に
ワ
イ
ン
も
進
む
　

　

さ
ま
ざ
ま
な
お
店
で
修
業
を
重
ね
た
シ
ェ
フ
が
、
気
軽
に

フ
レ
ン
チ
を
楽
し
ん
で
も
ら
い
た
い
と
の
思
い
か
ら
始
め
た

レ
ス
ト
ラ
ン
。
お
客
様
と
の
ふ
れ
合
い
を
大
切
に
し
た
い
と
、

店
内
に
は
カ
ウ
ン
タ
ー
席
も
設
置
。
料
理
を
堪
能
し
な
が
ら
、

作
る
様
子
も
楽
し
め
る
。
ま
た
、
オ
ー
ド
ブ
ル
に
は
、
鮮
や

か
に
季
節
を
彩
る
旬
の
八
王
子
産
野
菜
を
使
用
。
オ
ー
ダ
ー

し
た
メ
ニ
ュ
ー
に
合
わ
せ
、
メ
イ
ン
料
理
の
付
け
合
わ
せ
や

ソ
ー
ス
を
ア
レ
ン
ジ
し
て
く
れ
る
の
も

こ
の
店
な
ら
で
は
の
魅
力
だ
。

ワ
イ
ン
の
多
彩
な
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ

を
始
め
、
季
節
ご
と
に
提
案
さ
れ

る
ド
リ
ン
ク
も
、
お
酒
好
き
に
は

た
ま
ら
な
い
。
閉
店
が
午
前
0
時

と
遅
い
た
め
、
2
軒
目
、
3
軒
目

と
し
て
の
利
用
も
お
す
す
め
。

23

4

1

2

3

１

Vagabond
ヴァガボンド
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三崎町 4 -3 2F
042 -626 -6866
19:00-25:30(LO)25:00
日

洋酒考

横山町 8 -4
042 -649 -3317
17:00-23:00
不定休 ( 月曜が多い）

小川の魚

オーナー

明神町 4 -7-15 
落合ビル B1
042 -645 -8888
17:30-24:00(LO)23:30
月

SCENE

最後にもう一杯…

シーン

RESTAURANT&BAR

小川 勇一さん

市内養魚場から直送
新鮮な川魚が堪能できる人気店

小川の魚

横山町

　

東
京
都
内
で
も
な
か
な
か
味
わ
え
な

い
、
イ
ワ
ナ
の
刺
身
や
稚
ヤ
マ
メ
の
唐
揚

げ
な
ど
が
楽
し
め
る
と
評
判
の
川
魚
専
門

の
酒
場
。「
最
高
の
状
態
で
提
供
で
き
る

よ
う
、
経
営
し
て
い
る
八
王
子
市
内
の
川

魚
の
養
殖
場
か
ら
、
毎
朝
、
生
き
た
魚
を

運
ん
で
き
ま
す
」と
オ
ー
ナ
ー
小
川
さ
ん
。

24
歳
で
祖
父
か
ら
養
殖
場
を
受
け
継
い
で

以
来
、
卵
か
ら
大
切
に
川
魚
を
育
て
て
い

る
生
産
者
で
も
あ
る
。
店
で
は
水
槽
の
中

で
元
気
良
く
泳
ぐ
川
魚
を
、
食
べ
る
直
前

に
〆
る
の
で
鮮
度
は
抜
群
。
刺
身
は
気
に

な
る
臭
み
も
全
く
な
く
、
川
魚
独
特
の
コ

リ
コ
リ
と
し
た
食
感
が
た
ま
ら
な
い
と
、

足
し
げ
く
通
う
常
連
客
も
多
い
。

　

元
々
、
ウ
ナ
ギ
好
き
が
高
じ
て
、
こ
の

店
を
始
め
た
小
川
さ
ん
。
ふ
っ
く
ら
と
し

た
か
ば
焼
き
や
白
焼
き
を
は
じ
め
、
し
っ

ぽ
焼
き
な
ど
の
珍
し
い
部
位
ま
で
串
で
い

た
だ
く
こ
と
が
で
き
る
。

店
づ
く
り
も
自
ら
の
手
で
　

　

店
は
今
年
で
三
年
目
。
小
川
さ
ん
が
職
人
と
共
に

漆
喰
を
塗
っ
て
仕
上
げ
た
と
い
う
店
内
は
、
気
さ
く

な
雰
囲
気
で
ゆ
っ
く
り
過
ご
す
こ
と
が
で
き
る
。
ま

た
、
料
理
人
が
活
き
の
よ
い
魚
を
さ
ば
く
様
子
を
目

の
前
で
楽
し
ん
で
も
ら
い
た
い
と
い
う
思
い
か
ら
、

カ
ウ
ン
タ
ー
は
コ
の
字
型
に
。
そ
の
ダ
イ
ナ
ミ
ッ
ク

な
パ
フ
ォ
ー
マ
ン
ス
も
見
逃
せ
な
い
。
口
コ
ミ
で
広

が
っ
た
人
気
は
今
ま
さ
に
ウ
ナ
ギ
登
り
で
、
予
約
を

し
な
い
と
常
連
客
で
す
ら
入
れ
な
い
ほ
ど
。
こ
こ
で

し
か
味
わ
え
な
い
新
鮮
な
川
魚
料
理
を
、
お
い
し
い

お
酒
と
共
に
楽
し
み
た
い
。

市内の養殖場から毎朝届く川魚は
新鮮そのもの

活きの良い魚をさばく様子から焼きあがる様子まで
目の前で楽しめるカウンター

1. 100 年前のオールドグラスでい
ただくギムレット 2. ゴットファー
ザーとキューバ産ポール・ララニャ
ガの葉巻と手作りの生チョコとい
う贅沢な組合せ

クラシカルなバカラのオールドグラスで
季節のフルーツカクテル(¥1,200)
気分を伝えて心ゆくまでお酒を堪能

　

シ
ー
ン
は
レ
ス
ト
ラ
ン
と
オ
ー
セ
ン
テ
ィ
ッ
ク

バ
ー
の
２
つ
の
顔
を
持
つ
、
都
内
で
も
稀
な
店
だ
。

京
都
で
育
っ
た
と
い
う
バ
ー
テ
ン
ダ
ー
の
吉
見
さ
ん
。

小
学
生
か
ら
の
夢
を
叶
え
る
た
め
、
18
歳
で
八
王
子

へ
。
長
い
歴
史
の
あ
る
シ
ー
ン
で
、
諸
先
輩
か
ら
技

を
受
継
い
だ
。
吉
見
さ
ん
の
真
摯
で
明
る
い
人
柄
に

魅
了
さ
れ
る
リ
ピ
ー
タ
ー
も
多
い
。
多
く
の
出
会
い

が
生
ま
れ
る
大
き
な
テ
ー
ブ
ル
席
、
ゆ
っ
た
り
と
し

た
席
の
カ
ウ
ン
タ
ー
、
特
別
な
シ
ー
ン
を
過
ご
し
た

い
夜
に
訪
れ
た
い
。

　

小
さ
な
看
板
が
か
か
る
門
を
開
け
る
と
、
絨
毯
張

り
の
階
段
が
２
階
へ
と
続
く
。
重
厚
な
扉
を
開
け
れ

ば
、
中
世
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
の
よ
う
な
ラ
グ
ジ
ュ
ア
リ
ー

な
世
界
が
広
が
る
。
日
本
バ
ー
テ
ン
ダ
ー
協
会
の
コ

ン
ク
ー
ル
で
優
勝
し
た
オ
ー
ナ
ー
が
生
み
出
す
カ
ク

テ
ル
は
本
来
あ
る
レ
シ
ピ
に
オ
リ
ジ
ナ
リ
テ
ィ
が
加

わ
り
、
至
福
の
一
杯
に
。
お
通
し
は
、
お
酒
の
味
を

強
調
す
る
も
の
か
ら
ま
ろ
や
か
に
す
る
も
の
ま
で
厳

選
。
喧
騒
か
ら
離
れ
、
蝋
燭
の
揺
ら
ぎ
を
見
つ
め
な

が
ら
静
か
に
一
日
を
振
り
返
っ
て
み
て
は
。

鰻は愛知県三河一色からの直送。右から数量限定のしっぽ焼き、
肝焼き、くりから、かば焼き、白焼きなど全 7 種（¥250〜）

イワナ刺身 (¥890〜) 稚ヤマメ唐揚げ (¥800) ３日間素焼きにしたイワナの骨酒 (¥950〜)

人
生
の
ワ
ン
シ
ー
ン
を
彩
る

伝
統
的
で
格
式
の
高
い
空
間

1

2
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エキチカの見どころGUIDE

黒塀通り子安神社

八王子市夢美術館

湧水の池は必見！ 八王子花柳界の歴史を感じる

サブカルな展示から目が離せない 空襲をくぐり抜けた強運の招き猫

権禰宜

土佐谷 繁さん
芸妓

菜乃佳さん

学芸員

淺沼 塁さん
仏壇の喜久屋 大女将

橋本 巴枝さん

明神町 4-10-3 中町 9-9

八日町 8-1 中町 9-11

愛すべき地元の味

　042-645-5011
　明神町 3-11-1
　11:00-19:00
　（売り切れ次第終了）　
　日曜　 無　 600円

八王子ラーメンには珍し
い、魚ぶしの香ばしさが漂
うスープが印象的。学生に
も人気の隠れた名店。

　042-621-0158
　元横山町 2-22-3
　11:00-15:00/18:00-22:00
　不定休　 有　 600円

香り高い醤油ベースの正統
派八王子ラーメン。マス
ターが研究を重ねて開発し
た魚粉の風味が効いたつけ
麺も絶品。

弘富藍華

「醤油ベースのタレ」「表面を覆う油」「きざみ玉ねぎの具」が特徴である
八王子ラーメン。食事時に合わせておすすめのお店をご紹介します。

ひるごはんよるごはん

　042-621-7188
　三崎町 5-13
　22:00 頃 -3:00　
　日曜　  無　 650円

名店「みんみん」で修業し
た店主が作るラーメンは、
澄んだスープであっさりし
た味。数少ない深夜営業の
貴重な店。

一麺
〆の一杯

街の人にきいてみた！

招き猫喜久屋の

甲州街道

新宿▶◀高尾 国
道
16
号

桑
並
木
通
り

西放射線ユーロード

サザン
スカイタワー
八王子

東急
スクエア

ドン・
キホーテ

ビックカメラ

ヨドバシ
カメラ

八王子市
保健所

クリエイト
ホール

K -8

京王八王子駅

南口

北口

み
ず
き
通
り

セレオ八王子北館
JR八王子駅

スポット一覧

Wi fi

1

2

3

4

7

8

9

10

5

6

西放射線ユーロード 横山町公園
西放射線ユーロード 中町公園
西放射線ユーロード 三崎町公園
JR 八王子駅北口駅前広場
JR 八王子駅南口とちの木デッキ
JR 八王子駅南口駅前広場

八王子コワーキングスペース WakU2
八王子 8Beat
ハニカムステージ（女性専用）
fabbit 八王子

HACHIOJI FREE Wi-fi

11

12

13

14

15

16

８CoCoCafe
八王子珈琲店
MUCHA CAFE
AINA CAFE
町屋カフェ 金多屋
TUBO CAFE

Wi-fi がある地元カフェ

コワーキングスペース

（平成29年12月～）

1

3

2

4

5
6

7

10
9

11

8
12

13

14

15

16

H
八王子
スカイホテル

Hシーズイン八王子 H

三恵シティホテル
八王子

H

マロウドイン
八王子

H
東横イン東京
八王子駅北口 H

千代田ホテル

H ホテルグランスパ八王子

H 八王子アーバンホテル

H
京王プラザホテル八王子

Hザ・ビー八王子

H
セントラルホテル
八王子

P.05INDRA
八王子市
夢美術館

P.06ぶーる・ぶーる・ぶらんじぇり

P.06ROMAN
P.05

CITRA 
Hachioji P.10Vagabond

P.11小川の魚

P.08EL VALENCIANO

P.10八王子バル
NO.8 PIZZERIA

P.12SCENE

P.12洋酒考

P.09龍神丸市場

黒塀通り
喜久屋の招き猫

このマップの見方

コワーキングスペース

HACHIOJI FREE Wi-fi

地元カフェ

P.04

P.14

Soul Grill

P.09けいの家

掲載店舗（一部　　有）

八王子の見どころ (P.13)

ホテルH

一麺

インフォメーションセンターi

i

i

H

R&Bホテル八王子子安神社

八王子駅前MAP

4F

P.14弘富

第二次世界大戦による八王子空

襲では、市内の家屋８割が焼け

ました。この招き猫は、戦火の

中で焼け残った蔵で見つかった

ものです。それから平和の象徴

としてまちを見守っています。

絵画だけでなく建築やアニメな

どのサブカルの展示も取り入れ

「公立の美術館としては異例な

展示が多い」と、ご好評いただい

ています。これからも暮らしの中で

楽しめる美術館でありたいですね。

織物の街として繁栄した八王子

は、多摩地区最大の花街として

も賑わいました。近年、伝統を

絶やさぬよう、有志にご協力い

ただき黒塀等の整備を行い、風

情ある花街を今に伝えています。

八王子最古の歴史を持つ当神社

は、756 年に時の皇后の安産を

祈願して創建されました。当時

から人々の信仰の対象となって

いた湧水の池には、時々鰻が泳

いでいるという噂も。
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八王子で過ごした時間は決して後悔させません。
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